Bolo de Chuwves Inverlide

Ingredientes:

- 2 latas de leite condensado

» 3 0VOsS

« 150ml de d6leo

« 1 e 2 xicara de aclcar

« 1 xicara de leite

- 2 xicaras de farinha de trigo

« 1 colher de sopa de canela em pdé

« 1 colher de sopa de fermento em pé
- Manteiga para untar a forma

Modo de preparo:

- Pré aqueca o seu forno a 180 graus

« Unte a sua forma com manteiga, adicione as duas latas de leite
condensado e reserve.

- Coloque no liquidificador os ingredientes: Ovos, 6leo, acucar e leite. Bata
por 1 minuto.

- Em uma tigela grande despeje o liquido batida e acrescente aos poucos a
farinha de trigo e a canela em pé. Misture bem até deixar a massa
homogénea e por ultimo acrescentar o fermento.

- Coloque a massa delicadamente em cima do leite condensado que estava
reservado e leve para assar em fogo baixo por 50 a 60 minutos.

« Desenformar em temperatura média — quase morno.

Para confeitar salpique acucar e canela por cima.
Bom apetite!




